TOP LEVEL SERIES

TERMOCREMA T

rFROVE IONAL GIELATO MACHINE

TERMOCREMA T 30

TERMOCREMAT

Miesza i Blenduje sktadniki: mleko, §mietane, mleko w proszku, cukier, deks-
trézq, jaja, emulgatory, stabilizatory itd.

Miesza 1 miksuje sktadniki w odpowiedniej temperaturze z regulacja czasu
oraz predkosci, takie jak: mleko, Smietane,mleko w proszku, make, owoce,
cukry, dekstroze, jaja, emulgatory, stabilizatory itp.,

Podgrzewa, dezynfekuje oraz gotuje: rozpuszczajac thuszcze oraz czekolade,
nawadnia suchg mase, eliminuje chorobotwércza flore bakteryjna oraz od-
parowuje nadmiar wody.

Temperuje czekolade: gorzka, biatg czekolade mleczna.

Schtadza i konserwuje: na zakonczenie pasteryzacji



TELME

PROFESSIONAL GELATO MACHINES

C remagel posiada wielojezyczny wyswietacz LCD z 19 ustawionymi cyklami w tym
9 do cukierni, 4 do obrébki czekolady, 3 do gastronomii i 2 do lodéw oraz

10 do samodzielnego programowania receptur. Kazda faza obrébki odbywa sie w od-
powiedniej temperaturze z rézna predkoscig mieszania. Dodatkowo, urzgdzenie po-

siada funkcje automatycznego przywotania ostatniego cyklu.

v’ Wyswietlacz i dzwonek informujg
operatora, kiedy nalezy doda¢
sktadniki i kiedy konczy sie

faza robocza.

v/ 5-calowy kolorowy ekran dotyko-
wy (moze by¢ réwniez uzywany

w rekawicach), intuicyjny i tatwy

E v/ Predko$¢ obrotow regulowana
falownikiem praca ciagla
lub cykliczna.

Wysokie i niskie obroty

¢ Podwdjna pokrywka umozliwia
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g/ § tatwe dodawanie produktéw w

trybie pracy
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TOP LEVEL MACHINES
HIGH PERFORMANCE, GREEN TECH




Dane Techniczne Termocrema 30/ 60

TERMOCREMA T 30 | TERMOCREMAT 60

Termocrema 30 / 60

TOP LEVEL

Width, cm 55 55

Depth, cm 65 65

Height, cm 115 120 Kontrolowana temperatura pracy w
zakresie 0°C =~ +105°C.

Current 95A-45kW 16 A-9kW o : e

V 400-50-3 V 400-50-3 Programowalny czas konserwacji w

zakresie od 0 do 999 min.

Condensation air/water water Mieszanie: wolne (25 obr. na min. w prawo),
szybkie (50 obr. na min. w lewo), przerywane (25

_ obr. na min. w prawo).

Mix for cycle, L 15+30 30-60
Wielojezyczny wyswietlacz
Zapis cyklu (opcjonalnie) oraz autodiagnoza.

Cycle length, min 90+130 90+130
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